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?@f‘?m% - I'évolution de la pate sous controfe

& VMla develupps un capteur de vibration, qui
renseigne sur I'évolution de la viscosité de la pate. Cette
technologie est encore en cours d'industrialisation.

Son ohjectif est de permettre une régulation afin i
de garantir une gualité constante par ajustement :
automatigue des parametres de pétrissage,

& Par ailleurs, pour améliarer le pilotages, les
pétrins de [aboratoire, proposés par VML, sont 11
equipés d'un outil de supervision, qui indigue, en
temps réel, I'énergie fournie, ainsi que la température
de la pate, Ces données, 12 encore, traduisent
I'évolution de la pate : elles permettent de comparer
I'essai en cours a 'essai précédent. « Sion suit
I'energie fournie, alors on peut dire & quel moment

les caractéristiques de la pAte justifiant de passer
d’une étape de fabrication & |'étape suivante »,
expligue Jose Cheio, responsable recherche et
développement. H.-L.M.
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